Menu

Frankfurter Krauter-Sippchen mit Raucherlachs
oder

Tafelspitz-Suppe mit Ruccola-Fladle und Cocktail-Tomate
oder

Rote Bete Carpaccio mit Forellen-Tartar
oder

Frihlingssalat mit Krduter-Quark und Spargelspitzen
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Barlauch-Risotto mit gratiniertem Ziegenfrischkdse
und rotem Mangoldsalat 24.00

oder

Spanferkelhaxe -rosch gegrillt- mit Weissbier-jus,
BrezelkloB und Wirsing 27.00

oder

Frankische Ochsenbackle -in Spatburgunder geschmort-

mit Krauter-Pirrée und Marktgemiise 27.00
oder

Rosmarin-Hahnchen mit sidlandischem Gemise

und Kartoffeln <al forno> 27.00
oder

Hiftsteak vom <Freesisch Ochs> mit Pfeffer-Jus, Speck-

Bohnen und pommes gratin  30.00
oder

Fischfilet -je nach Ankunft- auf der Haut gebraten mit feinem
Wurzel-Gemiise, Frankfurter griiner So8e und Kartoffelchen 28.00
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Dessertteller mit Créme Brulée, Schokotarte und Eis

Die Preise hinter den Hauptspeisen sind die Preise fiir das jeweils



von lhnen gewahlte 3-Gang-Menu.

Als 4-Gang-Menu (Suppe und Salat) + 5 Euro



